
PROGRAMMA COMPLETO

12 NOVEMBRE

09:00 
Apertura registrazione concorrenti

10:00 
Registrazione Visitatori

10:30 
Taglio del nastro

10:45 - 15:30 
Area Gara Amatoriale 
Gare Pizza DOC School

11:00 - 11:30 
Palco 
Presentazione della 10° Edizione del Campionato Mondiale Pizza DOC

12:00 - 17:00 
Area Gare Professionisti  
Gare professionisti

12:00 - 13:00 
Area DOC TALK 
DOC TALK 
Pizza DOC diversamente abili con Associazione Gli ALTRI SIAMO NOI ODV 
Moderatore: Luca Fresolone de “La Cucina del Presidente”



15:00 - 15:30 
Area Gare Amatoriali  
DOC TALK 
Il Panuozzo: tradizione ed innovazione 
Moderatore: Professor Alessio Pepe

15:00 - 15:40 
Area DOC TALK 
DOC TALK 
Pizza, vino e territorio 
Moderatore: Luca Fresolone de “La Cucina del Presidente” 
Relatori: Antonella Amodio, autrice del libro “CALICI &SPICCHI”; Nicola Caputo - 
Assessore Regionale Agricoltura; Vincenzo Napolitano di Cantine Mediterranee 

16:00 - 16:30 
Palco 
Premiazione Pizza DOC School

16:30 - 17:10 
Area DOC TALK 
DOC TALK 
Contemporanea e Ruota di carro: Amiche o Nemiche? 
Moderatore: Vincenzo Pagano 
Relatori: Antimo Caputo, Ceo Mulino Caputo; Alessandro Condurro, Ceo Michele in The 
World; Carlo Sammarco; Salvatore Lioniello; Paolo De Simone

17:30 - 18:00 
Palco 
Salotto DOC 
Racconto della Prima Giornata in diretta streaming sui canali social 
ufficiali



18:00 
Chiusura Gare

21:00 
La Taverna Del Fattore (Via dei Terzi, 7, Gromola SA) 
Dinner Party 
(Il ticket va prenotato alla reception)

13 NOVEMBRE

09:00 
Apertura registrazione

10:00 
Area Gare Professionisti 
Gare professionisti

10:30 
Area Pizza DOC Lovers 
Gare Amatoriali/Lovers

11:00 
Area DOC TALK 
DOC TALK 
I prodotti di qualità per una Pizza DOC 
Moderatore: Luciano Pignataro 
Relatori: Giovanni Amodio, Ceo Latteria Sorrentina; Gabriele Bonci; Michele Carbone di 
Carbone Conserve; Errico Porzio



12:30 
Area DOC TALK 
DOC TALK 
Il futuro croccante della pizza 
Moderatore: Luca Fresolone de “La Cucina del Presidente” 
Relatore: Alessandro Lo Stocco

14:00 
Stand Vestalia 
DOC TALK 
I Topping per la Pizza DOC 
Moderatore: Stefania Sirignano 
Relatore: Luca Chiaese, Ceo Vestalia

15:00 
Area DOC TALK 
DOC TALK 
L’evoluzione del mondo pizza: gli scenari futuri! 
Moderatore: Luciano Pignataro 
Relatori: Errico Porzio; Raffaele Bonetta; Giuseppe Pignalosa; Totò Sorbillo; Giuseppe 
Napoletano di Solania; Alessandro Marinacci, Organizzatore Pizza Village

16:00 
Stand MECNOSUD  
DOC TALK 
Pizzetta croccante gourmet 
Moderatore: Stefania Sirignano 
Relatore: con la collaborazione del Pizza Chef Antonio Silvestri



17:00 
Area DOC TALK  
DOC TALK 
Pale, palette, palilli: la pala perfetta per la Pizza DOC a casa 
Moderatore: Luca Fresolone de “La Cucina del Presidente” 
Relatori: Errico Porzio; Catello Pezzatini, Ceo Palavesuvius

17:30 
Palco  
Salotto DOC 
Racconto della Prima Giornata in diretta streaming sui canali social ufficiali

19:00 
Chiusura Gare

21:00 
Le Tavernelle, Via Tavernelle, 14, Capaccio Paestum 
Dinner Party Gran Galà dei 10 anni 
Pizza DOC 10 - I primi 10 anni di Campionato 
(Il ticket va prenotato alla reception)

14 NOVEMBRE

09:00 
Apertura registrazione
10:00 
Area Gare professionisti 
Gare professionisti



11:00 
Area DOC TALK 
DOC TALK 
Tecnologia & Sapori 
Moderatore: Luca Fresolone de “La Cucina del Presidente” 
Relatore: Federico Masella, direttore Marketing Menù srl

11:30 
Stand MBS  
DOC TALK 
Gestione ottimale della pizzeria 
Moderatore: Stefania Sirignano 
Relatore: Filippo Pagano, Ceo MBS

12:00 
Area Pizza DOC Lovers  
Pizza DOC Baby

12:30 
Area DOC TALK 
DOC TALK 
Pizza e Birra artigianale: prosit! 
Moderatore: Alfonso Del Forno 
Relatore: in collaborazione con N’Artigiano

13:00 
Stand Fruit  
DOC TALK 
La pizza a km zero 
Moderatore: Stefania Sirignano 
Relatore: Fiorentino Caliendo, Ceo Fruit Italy



14:00 
Palco 
Gare Di Abilità

15:00 
Chiusura Gare

16:00 
Palco  
Premiazioni

19:00 
Fine Manifestazione


