
 
 

VADEMECUM DEL CONCORRENTE 
 

12° Campionato Mondiale Pizza DOC – Pizza DOC Expo 2026 
📍 NEXT – Ex Tabacchificio, Paestum (SA)​
📅 10 | 11 | 12 Novembre 2026 

Benvenuti al 12° Campionato Mondiale Pizza DOC, l’evento internazionale dove tecnica, 
passione, identità e innovazione si incontrano. 

Questo vademecum contiene tutte le informazioni utili per vivere al meglio l’esperienza di gara e 
rispettare gli standard organizzativi e professionali del Campionato. 

1. Registrazione e Ritiro Kit Gara 
Il giorno della competizione ogni concorrente dovrà presentarsi presso la segreteria organizzativa 
almeno 2 ore prima dell’orario ufficiale di gara. 

Per l’accredito sarà necessario esibire: 

●​ Mail di conferma iscrizione  
●​ Documento di riconoscimento  

Al momento della registrazione saranno consegnati: 

●​ Attestato di partecipazione  
●​ Ticket di gara  
●​ Ticket per il ritiro della maglia ufficiale presso lo Store ufficiale dell’Accademia by Divise & Divise  

2. Abbigliamento Ufficiale e Norme Igienico-Sanitarie 
Durante tutta la competizione è obbligatorio indossare: 

●​ T-shirt ufficiale del Campionato (fornita dall’organizzazione)  
●​ Cappellino ufficiale “La Stanza di Tobia”  
●​ Pantalone professionale neutro a cura del concorrente (senza sponsor o brand non autorizzati)  
●​ Guanti monouso durante tutte le fasi di preparazione e lavorazione della pizza  

Per garantire il rispetto delle normative igienico-sanitarie e degli standard professionali richiesti 
dal Campionato: 

●​ è obbligatorio mantenere un’immagine professionale, ordinata e conforme al regolamento 
dell’evento;  

●​ i capelli dovranno essere raccolti o legati;  
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È obbligatorio indossare la t-shirt ufficiale anche durante la cerimonia di premiazione. 

È severamente vietato esporre marchi, loghi o sponsor non autorizzati dall’organizzazione. 

 Il mancato rispetto del regolamento potrà comportare penalizzazioni o l’esclusione immediata 
dalla competizione. 

3. Sala Impasti e Utilizzo delle Attrezzature 
La sala impasti sarà attrezzata con: 

●​ Impastatrici professionali  
●​ Banchi di lavoro  
●​ Piastre a induzione  
●​ Celle frigorifere  
●​ Attrezzature professionali dedicate  

Ogni concorrente dovrà: 

●​ mantenere pulita e ordinata la propria postazione;  
●​ utilizzare con cura le attrezzature;  
●​ segnalare eventuali anomalie ai responsabili di sala.  

 L’area è videosorvegliata. 

 L’organizzazione non risponde della custodia di impasti, ingredienti o attrezzature personali. 

4. Inizio Gara e Ordine di Chiamata 
Il Direttore dei Forni procederà alla verifica degli accrediti e alla chiamata ufficiale dei 
concorrenti. 

●​ È obbligatorio rispettare il proprio orario di gara.  
●​ Eventuali ritardi potranno comportare penalizzazioni o l’esclusione dalla categoria.  

5. Foto Ufficiale e Regolamento Giuria 
Dopo la presentazione della pizza: 

●​ ogni concorrente dovrà recarsi presso il punto foto ufficiale per lo scatto dedicato alla categoria 
Pizza DOC Social;  

●​ la partecipazione alla categoria social è subordinata alla realizzazione della foto ufficiale ed è 
responsabilità del concorrente recarsi presso la postazione foto.  

È assolutamente vietato: 
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●​ avvicinarsi alla giuria nascosta;  
●​ interferire con il lavoro dei giudici;  
●​ tentare qualsiasi forma di condizionamento della giuria.  

Qualsiasi comportamento scorretto comporterà la squalifica immediata. 

 

6. Scheda Tecnica della Pizza 
Ogni concorrente dovrà consegnare al giudice di forno una scheda tecnica dettagliata della pizza 
in gara. 

La scheda: 

●​ non dovrà contenere nomi, firme o riferimenti riconducibili al concorrente;  
●​ dovrà descrivere ingredienti e caratteristiche della pizza presentata.  

 L’irregolarità della scheda tecnica comporterà l’esclusione dalla competizione. 

 

7. Attrezzature e Forni Ufficiali 
Area Impasti  

●​ Celle frigorifere  
●​ Banchi di lavoro  
●​ Piastre a induzione  
●​ Attrezzature professionali  

Forni Professionali 
Forni a legna 

Forni elettrici 

Forni per lovers 

Impastatrici  

●​ 7 kg 
●​ planetaria dedicata senza glutine 
●​ spirale 40 k 
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8. Categorie di Gara 
Per la 12ª edizione 2026 il Campionato presenta un programma ancora più ampio, internazionale 
e innovativo, con categorie dedicate ai diversi stili e linguaggi della pizza contemporanea. 

 L’elenco completo e aggiornato delle categorie è disponibile sul sito ufficiale: 

🌐 www.campionatomondialepizzadoc.it 

 

9. Acquisto Gare 
●​ Le gare sono acquistabili tramite il sito ufficiale sino al 03 novembre.  
●​ Successivamente alla chiusura delle iscrizioni online, eventuali gare aggiuntive potranno essere 

acquistate direttamente presso la segreteria organizzativa, esclusivamente in base alla 
disponibilità residua. 

10. Gare Speciali 
📅 10 Novembre 2026 

●​ Competizione Istituti Alberghieri  

📅 11 Novembre 2026 

●​ Competizione Pizza DOC Lovers  

📅 12 Novembre 2026 

●​ Trofeo Pizza & Vino  
●​ Trofeo Pizza & Cocktail  
●​ Gare di abilità 

 

11. Eventi, Expo e Accompagnatori 
Tutti i concorrenti potranno accedere: 

●​ alle masterclass;  
●​ agli show cooking;  
●​ agli eventi collaterali;  
●​ all’area Pizza DOC Expo 2026.  

Gli accompagnatori potranno registrarsi: 
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●​ direttamente in loco;  
●​ tramite il sito ufficiale del Campionato.  

 

12. Cerimonia di Premiazione 
La cerimonia ufficiale di premiazione si terrà: 

📅 12 Novembre 2026​
🕓 Ore 16:00​
📍 Main Stage – Campionato Mondiale Pizza DOC 

Un grande momento conclusivo dedicato ai vincitori, ai professionisti del settore e alla 
community internazionale della pizza proveniente da tutto il mondo. 

 
CRITERI DI VALUTAZIONE 
Giudici di Forno 
Valuteranno: 

●​ Etica professionale  
●​ Organizzazione del lavoro 
●​ Gestione del tempo gara  

 

Giuria Nascosta 
La giuria tecnica valuterà la pizza senza conoscere l’identità del concorrente, garantendo 
massima imparzialità. 

Aspetto 
●​ Presentazione  
●​ Forma  
●​ Simmetria  
●​ Cornicione  

Cottura 
●​ Uniformità  
●​ Struttura  
●​ Consistenza della base e del cornicione  

Gusto 
●​ Equilibrio dei sapori  
●​ Qualità degli ingredienti  
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●​ Armonia complessiva  

Tutte le votazioni saranno gestite digitalmente tramite un sistema con QR Code dedicato a 
ciascuna pizza in gara. 

 In caso di eventuali malfunzionamenti tecnici, l’Organizzazione si riserva di utilizzare sistemi 
alternativi di valutazione, garantendo comunque regolarità, trasparenza e corretto svolgimento 
della competizione 

L’Organizzazione si riserva il diritto di modificare il presente regolamento fino al giorno 
precedente l’inizio della manifestazione e comunicati sui canali ufficiali in modo tempestivo. 

Il 12° Campionato Mondiale Pizza DOC non è solo una competizione.​
È un’esperienza internazionale di formazione, networking, identità e cultura della pizza 
contemporanea. 
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